
Bruschetta iberica e fichi
Bruschetta, tomates cerise, jambon ibérique

et figues rôties à la braise
17

Atun tartare
Tartare de thon, mangue, avocat et combava

23

Burrata et gaspacho mexicain
Burrata, gaspacho de tomates, poivrons

et concombres
22

Salade de poires à la braise,
Gorgonzola et noisettes

18

Croquettes de maigre
Croquettes de maigre (poisson blanc),

miso et mayonnaise épicée
14

Carpaccio de boeuf maturé
Carpaccio de faux-filet (120gr.),

salé et maturé, fumé au bois de hêtre 
25

Tartare de boeuf au couteau
Servi avec des frites de manioc, oignons rouges,

tomates séchées, câpres, anchois,
parmesan, piment rocoto, persil

22

Salade césar Tijuca
Laitue romaine, poulet, oeuf dur, manchego,

croûtons, avocat, tortilla, sauce César
(parmesan, mayonnaise, anchois)

20

Guacamole Fervor patacones de platano
Avocat, menthe, coriandre, estragon

bananes plantain aplaties et frites
14

Poulet croustillant
Poulet croustillant, piment jalapeño fumé

et confiture de goyave épicée
16

Empanadas de viandes et fromage
Chausson à la viande et au fromage,

oignons caramélisés
17

Ceviche salmon y pitaya
Saumon, fruit du dragon, tapioca, noix de coco,

ananas et noix de cajou, leche de tigre
23

Ceviche langostinos et edamame
Gambas argentines, edamame,

confiture de piment jaune doux péruvien,
noisettes, purée de céléri rave, leche de tigre

24

Salade de quinoa péruvien
Quinoa, tomates, fromage de chèvre rôti à la braise,

fruits secs et miel fumé
16

Couteaux à la braise et chorizo
Couteaux à la braise, épices tex-mex et chorizo

17



Brochette de poulet salsa mani
Poulet mariné, menthe, sauce cacahuète,

piment rocoto et frites de pommes de terre
19

Coquelet à la braise
Coquelet fermier mariné, piment doux

de la côte péruvienne et coriandre
29

UNE GARNITURE AU CHOIX POUR VIANDES (HORS BROCHETTES) ET POISSONS
GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE 6€

Saumon à la braise
Pavé de saumon cuit dans une feuille de bananier,

citron vert et cumin
27

Poulpe et avocat
Poulpe grillé, haricots noirs, avocat,

olives et piment jalapeño fumé
30

Dorade 
Dorade entière, chimichurri à l’ananas

et herbes fraîches
34

Parilla del mare (pour 2 pers.) Grillade mixte de la mer 78

POISSONS GRILLÉS

GARNITURES

Arroz saltado Riz et cébettes

Berenjena à la brasa Aubergine braisée au sésame noir

Choclo rotizado Maïs grillé, beurre à l’ail

Hinojo grelhado Fenouil braisé au charbon de bois,

noisettes toastées

Papas dulces à la plancha Patates douces braisées

Papas bravas fritas Cubes de pommes de terre frites

Brochette de boeuf
Bœuf, aji panca (piment doux), coriandre

et frites de pommes de terre
21

Brochette de saucisse argentine
Saucisse d’Argentine au pimenton (paprika),

 et frites de pommes de terre
18

VIANDES À LA BRAISE
GRILLÉES AU CHARBON DE BOIS

Tataki de thon mariné
Tataki de thon mariné au soja

et à l’huile de sésame
30

Hamburger Fervor
Hamburger de boeuf Angus argentin, provoletta,

tomate braisée, oignons caramelisés, sauce Fervor
25

Milanese Buenos Aires
Escaloppe de veau milanaise, fromage

Provolone fondu, coulis de tomates
23

Entraña salsa criolla
Hampe, coupe typique argentine sauce criolla

33

Asado de tira
Plat de côtes de boeuf Angus

32

Churrasco de picanha con farofa
Picanha sur épée brésilienne accompagnée
de farine de manioc toastée et assaisonnée

42

Tagliata de bife Angosto
Tagliata de boeuf Angus Premium Argentin

38

NOS VIANDES ARGENTINES PREMIUM, À LA BRAISE

Noix d’entrecôte (300gr.) y chimichurri
Noix d’entrecôte Angus Premiumargentine sauce chimichurri

46


